
　まだ寒さが残っていますが、梅や桜の花が咲き始め、春がそこまで来ていますね。給食が終わり、卒業式が

終わると、楽しかったクラスともいよいよお別れです。学校生活の一つ一つを大切に、過ごしてくださいね！

３月号 給食だより

令和８年３月９日 発行

座間市立座間小学校

給食室より

６年生で、 給食コンテスト 実施しました♪

6の4献立 ※３／６（金）実施

「座間市の旬の食材を使った地産地消給食」は、名前の通り座

間市の旬の食材をたくさん使った献立を考えたらスペシャルな給

食になったとのこと。「マーボー豆腐」には白いところも緑のところ

も全部使ったたっぷりのネギや体を温める効果のある生姜を入

れて、副菜にはマーボー豆腐と相性ピッタリな「ナムル」を合わせ、

栄養たっぷりでおいしさ満点の地産地消給食になりました。

★給食では、ごはん、牛乳、マーボー豆腐、ナムルで実施しまし

た。
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